
La Carte

Côte de Bœuf d’Aubrac 1,4kg

Entrées:

Plats :
Faux-Filet de Bœuf Salers 250g

La liste de nos allergènes est disponible à l’accueil.

Accompagnements
au choix :

Gratin Dauphinois 

Confit niçois

Garniture du moment

Escargots de Bourgogne par 6 ou 12 12€/20€

Notre terrine de foie gras mi-cuit maison 21€

Carpaccio de tomate, stracciatella et pistou 12€

Saumon fumé par nos soins, gaufre de 
pomme de terre et crème acidulée 23€

Salade César au poulet 15€

Terrine de campagne 8€

110€

26€

Selle d’Agneau grillée 23€

Pavé de saumon, marinière de légumes 25€

Ris de veau aux morilles 32€

Desserts du jour à 8€

Assiette de jambon Iberique 100% Bellota 100g 25€
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